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When Material World Speaks. Slovenian Festive Food and Slovenians 
in Serbia 

 
This paper draws on material collected during this  fieldwork research in Belgrade, 
Novi Sad and Ruma in 2008, 2012 and 2015. Obtained by various research methods, 
particularly the narrative interview, observation methods, and the questionnaire, the data 
provides an insight into the Slovene immigrant community in Serbia and the importance 
of Slovene food elements for members of this community and for the community as a 
whole.  Although  primarily  an  element  of  the  material  world,  food  also  plays  an 
important role within the context of a different cultural or social milieu. Some elements 
of food culture, particularly certain dishes, spices, and food preparation techniques, are 
especially important in the creation and preservation of ethnic identity of immigrant 
communities and of individual identities of their members. Among the Slovenes living 
in Serbia, this prominent position is occupied primarily by Slovene festive dishes, 
which are prepared for all major family celebrations and events. Food and especially 
festive dishes not only symbolizes the social ties and the division but actively 
participates in their creation and rebirth. Having become a symbol of ethnic affiliation 
of Slovenes living outside Slovenia, such food serves to materialize their ethnic identity. 
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Prazniki so dnevi, ki se po svojem poteku, vsebini in sestavinah mo no 

lo ijo od delavnikov. e etimologija besede praznik razlaga in poudarja njegovo 

glavno zna ilnost, to je, da je to dan, ki je dela prazen  prosti dan.1 Dan, ko imajo 
ljudje v  asa za dru enje, razvedrilo, u ivanje ob hrani, pija i, za izlete in obiske. 
Prazni ni dnevi niso le spremembe v enoli nem vsakodnevnem ritmu in rutini, so 
tudi dejavniki, ki imajo pomembno socialno vlogo v ini in i skupnosti, ker 
legitimirajo d ske vrednote, dr beno in tudi dr vno ureditev. Ame  ra- 
ziskovalec praznikov Jack Santino je poudaril, da so prazniki splo no poznani in 

eni, vendar jih ljudje vedno praznujejo v posebnih, od delavnika druga nih 
okoli nah in na posebnih, nekoliko drug nih lokacijah, zato se ijo od 
vsakdanjika. Ker so prilo sti in sim ni na ini praznikov dru beno in 
zgodovinsko pogojeni, so si praznovanja mnogokrat podobna, a tudi vsaki  dru- 
ga na. Prazniki in razl ne oblike praznovanj se vedno manifestirajo kot posebni 
primeri in posebni  edinstveni, za posameznike in skupnost pomembni dogodki 
(Santino 1996, 17). 

 

Pomembno vlogo pri poteku praznovanj praznikov, njihov evanju od 
vsakdanjikov in dru enju insk anov, sorodnikov in prijateljev imajo pose- 
bne  prazni ne in ritualne jedi. Prazni na hrana je bolj kot vsakodnevne jedi in ses- 
tava jedilnih obrokov povezana z gmotnim in benim a ine (Wie- 
gelmann 2006, 15), predvsem pa s tradicijo okolja, iz katerega posameznik ali 

inska skupnost izvira, s kraji in regijami, ki prazni  hrano in jedilne obroke 
mo  zaznamujejo (Godina Golija 2008, 125). Prazni  hrana  m no 
navezanost na dom, na jedi iz tva, pa tudi na dru beno, versko in etn no pri- 
padnost ine in posameznika, kar se  v prena anju receptov za prazni ne 
jedi znotraj d skih skupnosti iz roda v rod. S potekom praznovanj, predvsem 
osebnih in koledarskih praznikov, ki so vedno povezani tudi s skupni njem 
prazni nih jedi, so v neposredni povezavi spomini na je ivljenjsko okolje, 
predvsem na dom in na dru no. Spomini na dom se ajo in ohranjajo z izva- 
janjem razli ih ritualov in koledarskih praznovanj, oblikujejo se tudi s pomo
prena anja znanj, predstav, norm in vrednot (Sutton 2001, 102). 

 

Za Slovence po svetu, ki ivijo zunaj mati  domovine, so koledarska 
praznovanja in zna ilne slovenske prazni ne jedi pomembna vez z domovino ter 
sredstvo za iz  in vzpostavljanje etni ne identitete v ve inskem, Slovencem 

 
 

1 Primerjaj opredelitev praznika v Slovenski etnolo  leksikon, str. 256. 
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tujem jezikovnem in kulturnem okolju. Tudi za pripadnike slovenske skupnosti v 
Srbiji so koledarski in osebni prazniki ter njihova praznovanja pomembna oblika 

enja, ne samo ni dr ine, ampak tudi  slovenske skupnosti v tej avi. 

Raziskovanju te skupnosti sem se bolj intenzivno posve  zadnjih  letih.2 S 
pomo  narativnih intervjujev in vp lnikov odprtega tipa sem med Slovenci v 
Beogradu, Rumi in Novem Sadu zbirala podatke o ohranjenosti slovenske kuli- 
nari ne tradicije, pripravi slovenskih vsakdanjih in prazni ih jedi ter o praznikih in 
poteku praznovanj Slovencev v Beogradu in Vojvodini. 

 

Med koledarskimi prazniki, ki jih praznujejo Slovenci v Srbiji po gregori- 
janskem koledarju, imajo ji pomen decembrski prazniki: miklav evanje, 

i  in novega leta. Slovenci v Srbiji organizirajo tudi pustovanja, 
praznujejo veliko  in martinovo. ino koledarskih praznikov, npr. bo  novo 
leto in veliko no , praznujejo po domovih v krogu dr ine, spet druge, npr. pusto- 
vanja, miklav anja in martinovanja, pa v dr venih lokalih v okviru delovanj 
slovenskih dr ev v Srbiji (Poljak Isteni 010, Godina Golija 2014). Poleg 
praznovanj, povezanih z gregorijanskim praznovanjem in slovenskim lom 
praznovanj,  so  vsi  Slovenci,  ki  so  sodelovali  z  menoj  pri  terenskem  delu, 
odgovorili, da praznujejo tudi pravoslavne praznike po julijanskem koledarju; 
praznujejo jih podobno kot v nsko srbsko prebivalstvo. 

 

Pri praznovanju koledarskih praznikov s ajo Slovenci v Srbiji ohraniti 
sestavine in ino praznovanj iz slovenskega okolja, iz katerega izvirajo ali so 
ga pred leti zapustili, sk ajo jih praznovati na podoben na n, kot praznujejo pos- 
amezne praznike Slovenci v Sloveniji. Za i  v ve ini dr in slovenskih prisel- 
jencev v Srbiji pripravijo sm ponekod izdelajo tudi jaslice. Za veliko no
izdelujejo butarice, barvajo pirhe in pripravljajo zna ilne velikono  jedi in egen. 

 

 od Slovencev v Srbiji, ne glede na starostno in poklicno pripadnost 
ter spol, li ohraniti iz Slovenije prenesene sestavine praznikov,  posebej tradi- 
cionalni potek praznovanj in zna lne prazn ne jedi, ki praznike zelo m no oz- 
na ujejo. Danes Slovenci, ki ivijo v Beogradu, Novem Sadu in Rumi, ajo 
slovenske prazni  jedi predvsem za koledarske praznike po gregorijanskem kole- 
darju, manj za osebna praznovanja v krogu dr ine, kot so npr. rojstni dnevi in 
poroke. Za nekatere osebne mejnike pogosto up tevajo sodobna pripor ila in 
nasvete o pripravi praznovanj iz medijev ter preizku ajo in pripravljajo nove in 
manj znane jedi. Podobno v svojih raziskavah prazni ne prehrane ugotavljajo 
evropski etnologi. Praznovanja osebnih mejnikov v ivljenju so bolj kot koledarska 
praznovanja izpostavljena sodobnim vplivom in modnim jedilnikom (Hörandner 
2002, 259). Samo ena respondentka iz Rume  od 42 anih Slovencev iz tega 
kraja, ki so odgovarjali na vp lnik o slovenskih jedeh med Slovenci v Srbiji  je 
odgovorila, da tudi za rojstni dan pripravlja slovenske jedi, in sicer orehovo potico 

 

 
2 Med letoma 2011 in 2013 sem ob podpori ARRS vodila bilateralni projekt z naslovom »Srbi in 
Slovenci: migranti, ma na, kolektivne identitete in spomini«, ki sta ga prijavila itut za 
slovensko  narodopisje  in   za  slovensko  izseljenstvo  in  migracije  ZRC  SAZU  ter 
Etnografski institut Srpske akademije nauka i umetnosti. Maja 2015 sem izvedla tudi terensko de- 
lo med Slovenci v Rumi. 
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in blejsko »krem nito« (kremno rezino). Drugi respondenti so odgovorili, da p ejo 
predvsem torte po sodobnih receptih, pe jo meso, pripravljajo razli ne solate in 

kuhajo  sarme.3   Pri  tem  uporabljajo  recepte,  objavljene  v  sodobnih  kuharskih 
knjigah, asopisih in revijah. Tudi v evropskih tudijah o prehrani in  o spremin- 
janju prazni ih jedilnikov je poudarjeno, da so najbolj ohranjene tradicionalne ses- 
tavine prehrane v jedilnih obrokih, ki so povezani s praznovanji bo  in velike 
no i, to je ob praznikih, ki ju imajo mnogi ljudje za najpomem a in najve
praznika,  praznovanja  osebnih  praznikov,  npr.  rojstnih  dni  in  porok,  pa  so 
po ena  najve jim  spremembam,  podobno  kot  tudi  pre ivljanje  drugih  dela 
prostih dni, npr. nedelj, in priprava nedeljskih jedilnih obrokov (Mennel 1998, Haid 
2002, Hörandner 2002). 

 
 
Prisotnost slovenskih  jedi v Srbiji 

 
Med  Slovenci v  Srbiji in  tudi  med  njihovimi inskimi i, ki  so 

razli ne narodnosti, npr. Srbi, Slovenci, Ma i, nekateri tudi pripadniki drugih 
nacionalnosti, in ivijo v srbskih mestih in naseljih, imajo slovenske jedi pri pripra- 
vi praznovanj v dom em okolju zelo velik pomen, zlasti pri praznovanju dveh 
najbolj priljubljenih slovenskih dr inskih praznikov, bo  in velike no  Re- 
spondenti iz Beograda, Novega Sada in Rume so odgovorili, da za veliko no  pe e- 
jo orehovo potico, pripravljajo unko s hrenom in jajca, nekatere gospodinje 
ohranjajo tudi tradicijo peke velikono nih dobrot iz dom ja in pe jo za ta 
praznik tudi menihe, mle ni kruh in rkelj (Godina Golija 2008, 114). Za bo , za 
mnoge Slovence najve ji in najbolj priljubljen dr inski praznik, slovenski prisel- 
jenci v Srbiji pripravljajo svinjske pe enke in orehove potice, ponekod pe ejo tudi 

medenjake, dom  kote in sadni kruh.4 
 

Slovenci v Srbiji sk ajo koledarske praznike praznovati na podoben na in 
kot Slovenci v Sloveniji. Ve na jih eli ohraniti dedi ino praznikov in praznovanj, 
prinesenih iz Slovenije,  posebej nekatere slovenske tradicionalne jedi, ki prazni- 
ke zelo m no ozna jejo. Podro je prazni nega prehranjevanja je bolj konzerva- 
tivno kot podr ja vsakdanje hrane in bolj odvisno od tradicionalnih vzorcev. Praz- 
ni no prehranjevanje tudi  m  navezanost na dom in na jedi iz tva, 
prenesene  na  naslednje  generacije  skoraj  v  nespremenjeni obliki  (Wiegelmann 
2006, 19). Razumevanje slovenske tradicije, kulinari ega la Slovenije in 
zna ilnih  slovenskih  prazni nih  jedi  med  Slovenci  v  Srbiji  je  povezano  z 
izku njami, znanjem in vrednotami, pridobljenimi v dom em okolju. Slovenske 
prazni ne jedi so jedi, poznane iz kraja, iz katerega so se ljudje izselili v Srbijo, 
oziroma zna lne jedi posameznih slovenskih regij. Pogosto so to jedi, ki so jih 
spoznali doma, njihovo pripravo so se nau ili od mame ali babice in jih po njihovih 
receptih pripravljajo anes. 

 

 
3 Glej odgovore na nik Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji. nik hrani itut za 
slovensko narodopisje ZRC SAZU. 
4 Glej odgovore na nik Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji. nik hrani itut za 
slovensko narodopisje ZRC SAZU. 
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To potrjujejo tudi vilni odgovori, zbrani z vp nikom med Slovenci v 

Vojvodini in v Beogradu.5 V odgovorih lahko preberemo, da pripravljajo prazn ne 
jedi tako, kot sta jih neko  pripravljali babica ali mama, od katerih so prevzeli tudi 
recepte za pripravo slovenskih prazni nih jedi. Nekatere Slovenke, predvsem ml
in rojene v Srbiji, so zapisale, da se morajo za praznike ele nau iti pripravljati 
potico po maminih receptih ali da bodo sedaj one prevzele peko potice po mami, ki 

tega ne zmore  ali je pred kratkim umrla.6 V procesu spominjanja na dom ima 
velik pomen skupno u ivanje jedi; pri tem je, kot ugotavljajo tuji raziskovalci, treba 
poudariti zelo pomembno vlogo subjektivnih odl itev, povezanih s prehranjevan- 
jem,  posebej v prazni nem kontekstu. Razumevanje prazni nih jedi izhaja iz 
subjektivne iz nje, podobno kot posameznikove odlo tve o pripravi in izboru 
jedi, zlasti prazni nih, zato da bi se ob njihovem anju spominjali doma in ne- 
govali dr inska praznovanja iz nekdanjega doma kolja (Sutton 2001, Petri- 
dou 2001). 

 
 
Nekateri socialni vidiki  jedi Slovencev v Srbiji 

 
Sestavine, zna ilne za praznovanja koledarskih praznikov na Slovenskem, 

so se ohranile tako v praznovanjih dru in, v katerih sta oba zakonca Slovenca, kot 
tudi v dru inah, v katerih je Slovenec samo eden od zakoncev. Pri tem ine, v 
katerih sta oba zakonca Slovenca, pri pripravi zna lnih prazn nih jedi skoraj v 
ni emer ne izstopajo od dr in, v katerih sta zakonca razli nih nacionalnosti. V 
obeh tipih dru  pripravljajo slovenske jedi samo za nekatere praznike, predvsem 
najve je koledarske praznike, povezane z dru inskimi praznovanji. To potrjuje 
hipotezo, da so dr inska praznovanja koledarskih praznikov tako pomembna v - 
vljenju posameznikov, da sk jo tudi v m ih dru inah ohraniti in razvijati tiste 
oblike praznovanj, ki so jih do iveli doma in se jih spominjajo iz o va (Godina 
Golija 2014, Mennell 1993). 

 

Informator, ki je  leta 1941 z no Slovenko pred vojnimi grozotami 
zbe al v Beograd, je pripovedoval, da so slovenske jedi pripravljali vse do enine 
smrti, predvsem za  in novo leto, za druge praznike pa so pripravljali jedi 
razli nega izvora. To so bile bo  jedi, znane v razli ih evropskih kuhinjah, saj je 
bila dru na zelo m  t  je bila Francozinja, ena Slovenka, on pa je Srb. In- 
formatorka iz Vojvodine je v intervjuju navedla, da je Mad a, mo  pa Slovenec, 
zato  pripravlja  nekatere  m ske  in  nekatere  slovenske  prazni ne  jedi,  npr. 
potico. Omenila je  da se ji razlike med m  slovensko kulinariko ne 
zdijo velike, zato se je hitro na ila tudi priprave nekaterih slovenskih jedi, ki jih 

postre  za  in veliko n  7 

 
 

5 kega dela v Srbiji, to je v Beogradu leta 2008 in 2012, v Rumi leta 2012 in 2015 ter 
Novem Sadu leta 2015, je na vp  Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji odgovorilo 96 
respondentov. 
6 Glej odgovore n nik Slovenske prazni ne jedi. 
7 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji decembra 2012, 
arhiv ISN ZRC SAZU. 



70 

     LXIV (1); 65-75  

 

 

Respondentka, ki je bila rojena leta 1962 v m  zakonu v Beogradu, 
pa je zapisala, da za vsakdanje jedilne obroke iz slovenske kuhinje pripravljajo le 
kranjske klobase in obaro, za i  potico, za veliko n  pa unko, hren in potico. 
Druga respondentka iz Rume, rojena leta 1958 v m  zakonu, pa je navedla, 
da pripravlja od slovenskih jedi za novo leto potico, za veliko n  pa pirhe in ore- 
hovo potico. Slovenske jedi so pri v ini srbskih zakoncev iz m akonov do- 
bro sprejete, ivajo jih doma, predvsem za razl ne koledarske praznike in na 
prireditvah slovenskih dr   posebej dobre se jim zdijo kranjske klobase in 
potice, menijo, da so to najbolj e sestavine slovenske prehrane, ki jih v srbski 
kuhinji nimajo. Te jedi so tudi pomemben simbol nacionalne identitete Slovencev v 
Srbiji, zlasti ko se elijo s svojimi kulturnimi zna ilnostmi predstaviti v javnosti. Na 

tvenih prireditvah slovenskih dr ev v Srbiji in na nekaterih drugih dogodkih 
so sredstvo samoreprezentacije Slovencev, zlasti ker jih obiskujejo tudi pripadniki 
drugih nacionalnosti in visoki gostje iz srbskega politi  in javnega enja 
(Godina Golija 2014, 60). 

 

Razlike med naborom jedi, ki jih pripravljajo v inah za praznike v 
ve jih mestih, kot sta Beograd in Novi Sad, ter v man  krajih, kot so Vrdnik, 
I ija in Ruma, so majhne. V inah, v katerih ivijo slovenski priseljenci ali 
njihovi potomci, slavijo predvsem  veliko no  novo leto, rojstne dneve in 
slavo; za praznovanje teh praznikov pripravljajo tudi nekatere slovenske jedi, 
predvsem potico in unko s hrenom. Nekateri pe ejo tudi gibanice, kuhajo ruklje 
in za pusta cvrejo krofe. Zanimivo je, da odgovori na vpr lnik pri jo, da je 
pestrost slovenskih jedi, ki so jih ohranili Slovenci in njihovi potomci, ki ivijo v 

m  krajih, ve ja.8 Tu je priprava dom  jedi  zelo iva, za prazni no in 
vsakodnevno kuhanje jedi porabijo ve  asa, ivajo manj kupljenih in vnaprej pri- 
pravljenih  jedi,  pa  tudi  izbor  ivil  iz  velikih  supermarketov  je  pri  pripravi 
vsakdanjih in prazni nih jedilnih obrokov m  Tako so respondenti iz m
vojvodinskih krajev navajali, da poleg potic, unke s hrenom in pirhov pripravljajo 
tudi  druge  slovenske  jedi:  gibanice,  mareli ne  cmoke,  p eno  raco,  anca, 

ance, krofe in polento. Ml  respondent iz Vrdnika, rojen v tem kraju leta 1984 
v dru ini, v kateri je ena od babic Slovenka, je zapisal: »  praznike v dru ini 
pripravljamo nenavadne slovenske jedi. Babica  vedno pripravlja potico, gance, 

krofe in m ne cmoke.«9
 

 

Mnogi respondenti iz vojvodinskih krajev so zapisali, da si elijo nau  se 
pripra  ve ega evila slovenskih jedi, zato bi radi dobili natisnjene recepte za 

svojo kuho.10
 

 

 
 
 
 

8 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  med Slovenci v Srbiji, arhiv ISN ZRC 
SAZU. 
9 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  med Slovenci v Srbiji, arhiv ISN ZRC 
SAZU. 
10 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji, arhiv ISN ZRC 
SAZU. 
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V velikih mestih, npr. v Beogradu, so mnogi poto ili, da so odvisni od 
ponudbe ivil v supermarketih. Tu je m st, kupiti bolj kakovostna in sv  do- 
m  ila, m a, zato imajo ave pri pripravi nekaterih slovenskih jedi. In- 
formatorka iz Dolenjske, ki  danes v Beogradu zelo rada pripravlja sirove ruklje, 
je v pogovoru omenila, da v Beogradu ni mogo  dobiti mladega sira  skute, ki bi 
bila primerna za nadev za ruklje. Kupovala je razli ne vrste sirov, a noben ni bil 
primeren, zato je za ta nadev sestavila svojo lastno recepturo. Testo za uklje pri- 
pravlja sama, namesto skute pa uporablja sir feta, ki ga pom  s kislo smetano. Ta 

nadev jo najbolj spominja na okus dolenjskih ukljev iz otro va.11
 

 

Priprava slovenskih jedi, tudi p  torej ni odvisna le od prenesenega 
znanja, sposobnosti, elje in zanimanja posameznikov, ampak tudi od sestavin, ki so 
v Srbiji Slovencem dostopne za pripravo slovenskih prazni nih jedi. Tuje okolje ni 
tuje le zaradi drug nih navad, vrednot in na ina ivljenja, ampak zaradi mnogih 
sestavin materialnega sveta, ki kljub temu, da so popolnoma vsakdanje sestavine 
okolja, pomembno zaznamujejo po eni strani dom, po drugi strani pa tujost (Doug- 
las 1984, 9). 

 

Mnoga slovenska ivila, tudi najbolj vsakdanja, kot sta npr. mleko in 
krompir, niso dostopna in jih Slovenci v Srbiji zelo po jo, zato si elijo, da bi 
jih lahko kupovali tudi v trgovinah v srbskih mestih. Starej  pripovedovalka iz Be- 
ograda, ki se zelo rada po  kuhanju in peki peciva, je poto la, kako zelo 

a ilen okus slovenskega krompirja, pa dobre slovenske zelene solate, 

predvsem motovilca.12 Tudi drugi informatorji in respondenti so v svojih odgovorih 
navajali ivila, ki jih spominjajo na dom, slovensko domovino in jih v Srbiji zelo 
po jo. Med ta ivila in jedi so uvrstili: kislo repo, koruzno moko za gance, za- 
seko, krvavice, kranjske klobase, p nice, potico, i ni kruh, pr  emlje, ze- 

lene solate.13
 

 

Pomanjkanje slovenskih ivil v trgovinah v Srbiji, zlasti v m  srbskih 
mestih, zelo omejuje pripravo prazni ih in vsakdanjih jedilnih obrokov s slov- 
enskimi jedmi. Mnoge gospodinje i jo nekatera ivila, ki bi lahko nadomestila 
slovenske sestavine, potrebne za kuho in peko. Nekoliko druga  je v Beogradu, 
kjer so Slovenci zelo navezani na ponudbo slovenskih ivil v Mercatorjevem 
trgovskem centru v Beogradu. Ta, nekdaj slovenska trgovina jim je v preteklih letih 
pribli ala vsaj nekatere sestavine slovenske kuhinje, ki jih drugje v Srbiji niso mogli 
kupiti, zato so to trgovino radi obiskovali pred prazniki. 

 

Drugi Slovenci, ki vijo v m  mestih in krajih po Srbiji, te mo sti 
nimajo. Kako velik pomen je imela v preteklih letih ta beograjska trgovina, pri ata 
priprava in potek martinovanja v vu Slovencev v Beogradu »Sava«. Za marti- 
novanje v tem  tradicionalno postr jo s kranjskimi klobasami, kislim zel- 

 
 

11 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji, arhiv ISN ZRC 
SAZU. 
12 Primerjaj terenske zapiske avtorice, Beograd, december 201. 
13 Primerjaj gradivo, zbrano z vpr  Slovenske jedi med Slovenci v Srbiji, arhiv ISN ZRC 
SAZU. 
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jem, zaseko in poticami. Beograjski nad  msgr. Stanislav Ho evar vsako leto 
obi  to prireditev in udele cem podari cv ek. eprav pojedina, ki jo pripravlja- 
jo v dr vu, ni zna ilno martinova, je dober odsev tega, kako z nekaterimi materi- 
alnimi sestavinami kulture, v tem primeru hrane, konstruirati ta novodobni in ne 
posebej pomembni praznik za Slovence kot odmeven, pomemben, zn ilno slov- 
enski praznik v tujem okolju. V pogovoru z informatorji sem izvedela, da so ta 
praznik namenoma izbrali za eno izmed svojih osrednjih prireditev, ker je dru ab- 
nega zna aja in ni povezan s slovensko kulturno ustvarjalnostjo v o em pomenu ali 

zgodovinskimi in politi nimi prelomnicami.14 Toda ob prvem nav nju nad to 
obliko dru enja in praznovanja se pojavljajo nekatere nove zagate, kajti ob marti- 
novem poteka poleg dru enja v beograjskih tvenih prostorih tudi program, ki pa 
ga je iz leta v leto te  pripraviti, ker so praznik oz. zabave ob tem prazniku na 
Slovenskem razmeroma nove, z njim pa so povezane m vilne etnolo  ses- 
tavine in tradicija (Hazler 2914, 50). Tako sta najpomem  del tega praznovanja 
Slovencev v Beogradu veselo dru enje in pogostitev, ta pa je najbolj odvisna od 
ponudbe v beograjskem Mercatorju. Dokler bodo v tej trgovini prodajali slovenska 

vila, npr. kranjsko klobaso, zaseko in kislo zelje, bo lahko potekalo tudi marti- 
novanje,  pa ta beograjska trgovina ne bi ve jala slovenskih ivil, bodo ime- 
li organizatorji velike te ave z organizacijo prireditve in lahko, da bo odpovedana. 
To so v pogovoru, podobno kot strah, da bi se to lahko zgodilo, izrazili mnogi pri- 

povedovalci, tudi ani beograjskega d va Sava.15 Pri tem praznovanju se lepo 
 sinkretizem praznikov in prilagajanje njihovega poteka in vsebine lokalnim 

scenarijem in okoli inam (Slavec nik 2014, 137), ki so v Beogradu 
popolnoma druga ni kot na slovenskih vinorodnih obm ih, npr. na Dolenjskem, 
Vipavskem ali v Prlekiji. 

 

Martinovanje v beograjske  nazorno prikazuje uporabo stereotip- 
nih podob ded ne Slovencev za njihovo anje nacionalnosti (Poljak 2014, 78) 
in vzpostavljanje lastne identitete v tujem okolju. Pri tem ima e poseben pomen 
hrana, zlasti nekatere prazni tualne in po mnenju slovenske skupnosti v tujini 
bol  jedi. Njihovo skupno ivanje ima za Slovence v Srbiji konstitutivni in pove- 
zovalni pomen (Godina Golija 2014). Kljub temu da lani tva in udele enci te 
prireditve izvirajo iz razl nih slovenskih pokrajin, tudi tistih, v katerih martinovo in 
martinova pojedina nimata v jega pomena, so v tujem okolju prevzeli nekatere 
sestavine slovenskih regionalnih praznovanj in prazni ne hrane kot svoje, to je kot 
zna ilno slovenske. 

 
 

Sklepne misli o povednosti materialnega 
 

Hrana je  kot le hrana, na to opozarjajo e prve, bolj poglobljene 
etnolo  raziskave tega ja materialne kulture v setih letih 20. stoletja. 
S hrano za ijemo  mnogo drugega: ec socialnih in kulturnih zna ilnosti, 

 
 
 

14 Primerjaj terenske zapiske avtorice, Beograd, december 2013. 
15 Prav tam. 
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religije, norm in vrednot, pogleda na svet, znanja in spretnosti, ljubezni, razdajanja 
in vovanja (Jeggle 1988). Hrana torej ni samo podr je materialnega, ampak tudi 
duhovnega in socialnega sveta, podr je ustev, spominov, okusov, vonjev in  - 
sa. A vendar in predvsem je podr  materialnega, pogosto kratko ve e, a zato 
toliko bolj z eleno in slastno. Globoko zasidrano v razumevanju sebe, svoje skup- 
nosti in sveta.  so se v 19. stoletju v obdobju, ki je sledilo revolucionarnemu 
vrenju v Evropi, nekatere sestavine materialne kulture, kot npr. a, ljudska 
arhitektura, ornamentika in narodne barve, izoblikovali v ozna
kulture, potem lahko podobno ugotovimo tudi za nekatere bol  jedi posameznih 
narodov, ki so zaradi politi nih potreb postale narodne jedi (Makarovi  1991, 127). 
Materialne sestavine t. i. ljudske kulture so igrale pomembno vlogo pri oblikovanju 
nacionalnih identitet in nacionalnih av (Buchli 2002, 7). 

 

V Evropski uniji, zvezi razl nih narodov, religij, kultur in jezikov, postaja- 
jo sestavine lastne kulture ponovno pomembne in politi  zanimive. Ne le zaradi 
ob utka izgubljenosti, nepomembnosti in neprepoznavnosti nekaterih evropskih 
narodov v evropskih oblikah integracij, ampak zaradi elje po ve ji neodvisnosti in 
samostojnosti evropskih regij, izra ene pri nekaterih politi nih orientacijah in 
razumevanju pomena dedi ne v teh procesih. Tradicionalne jedi in vila so 
razumljeni kot dejavnik tvorbe lokalnih identitet, pa tudi kot spodbujevalec gospo- 
darskega razvoja evropskih regij, predvsem na podro  turizma, gostinstva in 
nekaterih kmetijskih panog, npr. pl tva in sirarstva. Hkrati se zanimanje za re- 
gionalne zna lnosti ivljenja in kulture povezuje z nara ajo im zanimanjem 
prebivalcev zahodnega sveta za zdrav na  ivljenja, bolj neopore no in kakov- 
ostno hrano, avtarkijo evropskih regij in z varovanjem narave (Köstlin 2010, 44). 

 

Navedene ugotovitve niso zna ilne le za obm  Evropske unije, ampak 
tudi za druga okolja, ki so bila zaradi zgodovinskih, politi nih in ekonomskih vzro- 
kov izpostavljena m im tokom migracij in skupnemu bivanju razli  et- 
ni nih skupin in narodov. Materialne sestavine kulture, npr. no  in hrana, so v 
v etni nih okoljih ozn evalci nacionalne pripadnosti, neverbalni n in izr anja 
etni nih in intimnih identitet ter oblika komuniciranja navzven in prezentacije v 
ve insko tujem okolju. Za skupine izseljencev po svetu, tudi za Slovence v Srbiji, 
so sestavine prehrane, predvsem nekatere prazni ne jedi, izraz njihove etni ne pri- 
padnosti, slu jo za materializacijo njihove nacionalne identitete (Buchli 2002, 17). 
Jedi in sestavine prehrane, npr. kranjska klobasa, so za te prakse zelo pripravni, 
izpri cionalnih oz. etni nih identitet so, kot smo pokazali, sl ili e v 
preteklih stoletjih, zlasti v 19. stoletju po pomladi narodov. 

 

Hrana Slovence po svetu med seboj mo no povezuje, a jih tudi lo uje od 
ve inskih skupnosti. Vedno ve ji pomen nekaterih narodnih, predvsem prazni nih 
jedi sovpada s sodobnimi njami v Evropi. Za ta prizadevanja je zn ilno pov- 

 zanimanje za t. i. e  sestavine kulture, kar o ujejo kot kulturni fun- 
damentalizem, ki poudarja potrebo po iz evanju in negovanju svoje identitete 
(Rowlands 2002, 105). Nekatere tipi ne jedi ne samo da simbolizirajo dru bene ve- 
zi in delitev, ampak sodelujejo tudi pri njihovem ponovnem rojevanju. Slovenske 
prazni ne  jedi  za  Slovence  v  Srbiji  torej  niso  le  simbol  njihove  nacionalne 
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identitete, ozn lec slovenske skupnosti in sredstvo samoreprezentacije, ampak 
pomembno soustvarjajo in utrjujejo njihovo povezanost in nacionalno pripadnost. 
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